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Подавляющая часть лососевой икры, производимой в России, изготавливается с применением консервантов уротропин (Е 239) и сорбиновая кислота (E 200). Допустимое суточное потребление (ДСП) лососевой икры, произведенной по данной технологии, составляет всего 4,5 грамма для ребенка и 10 граммов для взрослого человека.

В соответствии с Директивой Европарламента № 95/2/ЕС в Европе запрещено применение уротропина (Е 239 – гексаметилентетрамин) в качестве консерванта пищевых продуктов. В процессе хранения, икра с уротропином приобретает запах и привкус окислившегося жира, а также горечь и остроту. Поверхность икринок меняет цвет, становится сухой и теряет блеск.

Поэтому, с целью сохранения здоровья людей, перед учеными была поставлена задача создания нетоксичного консерванта. Консервант «ВАРЭКС-2» отвечает этим требованиям, и он разрешен для применения в странах Европы.

Наилучшими вкусовыми качествами обладает икра горбуши. Чем меньше ее размеры, тем лучше вкус и пищевая ценность для организма. Поверхность икринок должна быть блестящей и слегка влажной, цвет янтарный или золотой. Икра высшего качества должна быть мягкой и иметь форму «не докаченного мячика». Качественный продукт не должен иметь резкий неприятный запах рыбы.
Крупный размер икринок, форма идеальной сферы, яркий красный цвет и резкий неприятный рыбный запах – это признаки низкого качества,  не соблюдения технологии изготовления и температурного режима хранения.
Рецептура изготовления лососевой икры с применением пищевой добавки «ВАРЭКС-2» позволяет сохранять в течение срока годности вкус и внешний вид как у свежеприготовленного продукта.
Исследования, проведенные с опытными партиями лососевой икры на основе пищевой добавки "Варэкс-2", позволяют сделать вывод о возможности длительного хранения данного продукта в домашних бытовых холодильниках при  плюсовых температурах.

Качество лососевой икры с пищевой добавкой "Варэкс-2" радикально меняет наши представления о вкусе и солености лососевой икры. Продукт, изготовленный по этой технологии,  удовлетворит вкусы самых взыскательных его поклонников.

Цена лососевой икры всегда должна соответствовать его высокому качеству.
